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本格スペイン料理とお酒を気軽に。
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野菜のピクルス
￥500 (税込)

ムール貝のワイン蒸し
￥1,800 (税込)

エビのアヒージョ
￥2,600 (税込)

03-4500-8808

ミニパエリア
￥3,800 (税込)

- B a r  e s p a ñ o l -

e l  m e n ú

 P r e c i o s  en  JPY  (¥)  c on  impues t o s  i n c l u i do s .  /  税込価格・日本円表記 

 S e r v i c i o :  1 0% .  A  p a r t i r  d e  l a s  23 : 00  s e  a p l i c a r á  un  r e c a r go  no c t u rno  de l  10% .  
※サービス料10%を頂戴いたします。また、23 :00以降のご利用は深夜料金10%が加算されます。 

オリーブ
￥500 (税込)

ミニコロッケ 
￥500 (税込)

スペイン風フライドポテト 
￥800 (税込)

豚肉のエンパナーダ
￥1,800 (税込)

牛肉のタリアータ(100g)
￥3,400 (税込)

G inaG ina絶対的名物！

魚介や肉の濃厚な出汁を吸わせ、

おこげまで美味しい本格仕上げ。

使用する食材はその日の厳選仕入れと

シェフのひらめきで。

シェフの緻密な火入れで

表面は香ばしく中はジューシー！

肉本来の旨味をご堪能ください！

グツグツ熱々人気NO. 1！

ぷりぷり海老とニンニクの

香ばしいオイルはバゲット必須！

スペイン伝統のパイ包み。

サクサクのパイ生地の中に

ジューシーな豚肉の旨味がぎっしり！

プリプリのムール貝と

白ワインの出汁が効いた

極上の一皿。

名物「パタタス・ブラバス」

ホクホクポテトにコク旨

ピリ辛ソースがクセになる！

スパニッシュスタイルの

濃厚な美味しさが

一口サイズに。

おつまみの定番！

大粒でジューシー！

ワインがグッと進む芳醇な味わいです。

さっぱり爽やか！

四季の野菜を自家製ビネガーで。

お口直しやスタートの一皿に。

お問い合わせフォーム メニューの詳細はこちら ▶
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	Servicio: 10%. A partir de las 23:00 se aplicará un recargo nocturno del 10%.
	※サービス料10%を頂戴いたします。また、23:00以降のご利用は深夜料金10%が加算されます。




